
 

 

*N Nuts/Kuruyemiş - *G Gluten - *CR Crustaceans/Kabuklular - *F Fish/Balık - *MO Molluscs/Yumuşakçalar - *D Dairy/Süt Ürünleri *E Egg/Yumurta –  

*M Mustard/Hardal - *SE Sesame/Susam - *SOY Soya – *A Alcahol/ Alkol - *V Vegetarian/Vejeteryan - *VEGAN 

If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering. 

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish Lira and VAT is included. 

 

q lounge tadım menüsü|q lounge tasting menu 
en az 2 misafir için | minimum for 2 guests 

kişi başı | per person 

           

 

  

 

 

soğuk aperatif | cold aperitif 

edamame & acılı edamame & ızgara edamame *V 

edamame & chili edamame & grilled edamame 

 
 

acılı karides kraker *D*CR 
chili prawn cracker 

 
 

pirinç yufkası , nori kraker *D*G*V*SE 
rice dough, nori crackers 

 
 

ince dilim karides truffle yuzu sos *CR*D 

thin slice prawn truffle yuzu sauce 

 
 

siyah susam kraker ,ince dilim bonfile,  

enginar mayo *SE*D 
black sesame crackers, thin slices of beef tenderloin,  

artichoke mayo 

 
 

tuna tartar, papadum *F*G*SE 

tuna tartare, papadum 

 
 

ceviche trio *F*CR*SE 
karides, somon, levrek 

prawn, salmon, sea bass 

 
 

sırlanmış dana bonfile *G*SOY*SE 
beef tataki 

 
 

tuna tataki, sarımsak cips *F*SOY*SE 

tuna tataki, garlic chips 

 
 

ördek spring roll *SOY*SE 

duck spring roll 

 
 

fırınlanmıs pancar, truffle yoğurt *D*V*SE 

roasted beetroot, truffle yoghurt 

 
 

"Yedikule" marulu, çıtır patlıcan *G*V*SOY 

"Yedikule" lettuce, crispy eggplant 

 
 

taze enginar salatası 

kızarmış lor, wafu sos *G*D*SOY*V  

fresh artichoke salad, fried curd, wafu  sauce  

 
 

deniz yosunu salatası *V*SOY 

seaweed salad 

 
 

salatalık, soya sos ve zencefil *V*SOY 

cucumber, soy sauce and ginger 

 
 

new style tiradito 

somon, dry miso, truffle yoğurt, lime salatalık *F*D*G*SE 

salmon, dry miso, truffle yoghurt, lime cucumber 

 
 

levrek, dry miso, truffle yoğurt, lime salatalık *F*D*G*SE 

sea bass, dry miso, truffle yoghurt, lime, cucumber 

 
 

akya, dry miso, truffle yoğurt, lime salatalık *F*D*G*SE 

yellow tail, dry miso, truffle yoghurt, lime cucumber 

 
 

taco 
 

somon |salmon *G*F*SE 

 
 

ton balığı | tuna *G*F*SE 

 
 

tavuk | chicken *G*SE*D 

 

 

sushi rolls 
 

izanagi special *G*CR*F*D 

tempura karides, avokado, yağlı somon, yosun salata 

tempura prawn, avocado, fatty salmon, seaweed salad 

 
 

tegata toro *G*CR*F*D 

yağlı tuna, karides, avokado, 

fatty tuna, prawn, avocado, 

 
 

kari kari *G*F*D 

panko ile kızarmış ton balığı, 

fried tuna with panko 

 
 

gomoku sashimi *G*F*D 

ton balığı, somon,levrek, avokado 

tuna, salmon, sea bass, avocado 

 
 

california *G*CR*SOY 

yengeç,avokado, tobiko 

crab, avocado, tobiko 

 
 

crispy salmon *G*F*D 

kızarmış somon, avokado 

fried salmon, avocado 

 
 

spicy tuna *G*F*SE*D 

ton balığı, avokado 

tuna, avocado 

 
 

dragon style *G*F*CR*SOY 

karides tempura, yılan balığı 

prawn tempura, eel, 

 
 

soft shell crab *G*CR*D 

yumuşak kabuklu yengeç, tobiko, chili mayo 

soft shell crab, tobiko, chili mayo 

 
 

ebi tempura *G*CR*D 

tempura karides, avokado, salatalık 

tempura prawn, avocado, cucumber 

homemade spicy mayo 

 
 

unagi maki *F*G*SOY 

yılan balığı, avokado, salatalık 

eel, avocado, cucumber 

 
 

kappa maki *V 

 
 

sashimi | nigiri *G 

2 adet |2 piece 

 

ebi|karides|shrimp *CR *G 

 

maguro|ton balığı|tuna*F *G 

 

tako|ahtapot |octopus *MO *G 

 

sake|somon |salmon*F *G 

 

suzuki|levrek |sea bass*F *G 

 

unagi|yılan balığı|eel *F *G 



 

 

*N Nuts/Kuruyemiş - *G Gluten - *CR Crustaceans/Kabuklular - *F Fish/Balık - *MO Molluscs/Yumuşakçalar - *D Dairy/Süt Ürünleri *E Egg/Yumurta –  

*M Mustard/Hardal - *SE Sesame/Susam - *SOY Soya – *A Alcahol/ Alkol - *V Vegetarian/Vejeteryan - *VEGAN 

If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service staff before ordering. 

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve fiyatlarımıza KDV dahildir. | All prices are presented in Turkish Lira and VAT is included. 

 

q lounge tadım menüsü|q lounge tasting menu 
en az 2 misafir için | minimum for 2 guests 

kişi başı | per person 

 
 

 

 

sıcak aperatif | hot aperitif 

miso çorba *G*SOY 

miso soup 

 
 

pop corn tavuk *G*D*E*SOY 

pop corn chicken 

 
 

baharatlı somon, kızarmış pirinç *G*D*F 

zencefil, serrano biber, susam mayo 

spicy salmon, fried rice 

ginger, serrano pepper, sesame mayo 

 
 

suki roll, çin marulu, tofu, tavuk, mantar 

sweet chili *SOY*SE 

suki roll, chinese lettuce, tofu, chicken, mushroom 

sweet chili 
 

 

et çerez satay, wafu sos *SOY*G*C*A 

beef snack satay, wafu sauce 

 
 

levrek tempura, kinoa, avokado*G*D*A 

sea bass tempura, quinoa, avocado 

 
 

coxinha, tavuk , enoki mantar *G*E 

coxinha, chicken, enoki mushrooms 

 
 

soft shell yengeç, ponzu sos *CR*SOY 

soft shell crab, ponzu sauce 

 
 

çıtır kalamar, baharatlı sarımsak sos *MO*D*G 

crispy calamari, spicy garlic sauce 
 
 

popcorn karides, yuzu mayo *G*D*CR*SOY*A 

popcorn prawn, yuzu mayo 

 
 

kabak çiçeği ve karides tempura *G*CR*D*SOY 

zucchini flower and prawn tempura 

 
 

ahtapot tempura, guacamole *MO*G*SOY*SE 

octopus tempura, guacamole 

 
 

karides tempura *CR*G*A*SOY 

prawn tempura 

 
 

karnabahar tempura acılı aioli *G*D*V 

cauliflower tempura spicy aioli 

 

pot sticker 
kaburga *G*SOY*SE 

rib 

 

 

ördek *G*SOY*SE 

duck 

 

 

karides *G*SOY*SE*D*CR 

prawn 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

robata grill 

deniz mahsulleri | seafood 
 

ıstakoz, ponzu tereyağı *CR*D*SOY 

lobster, ponzu butter 

daily price 
 

black cod, miso sauce *G*SOY*A 

black cod, miso sauce 

 
 

“Şili” levreği *G*SOY 

“Chilean” sea bass 

 
 

pastırmaya sarılı fener balığı, hoison sos *G*F*D 

angler fish wrapped in pastrami, hoison sauce  

 
 

kaplan karides, tereyağ ponzu sos *CR*SOY*D 

tiger prawn, butter ponzu sauce 

 
 

somon teriyaki sos *SOY*F*SE 

salmon teriyaki sauce 

 
 

levrek, rezene ve zeytin *SE*F 

sea bass, fennel and olive 

 
 

et|
meat 

 

dana ilik teriyaki *SOY*G*D 

beef marrow teriyaki 

 
 

dana bonfile, taze soğan *G*SOY*SE 

beef tenderloin, spring onion 

 
 

dry age antrikot wafu sos *C*SOY*G 

dry age entrecote wafu sauce 

 
 

ördek konfit, bal, lavanta, zencefil*G 

duck confit, honey, lavender, ginger 

 
 

dana kaburga, ekşi tatlı erik sos *SOY*G*SE 

beef rib, sour sweet plum sauce 

 
 

organik piliç, miso ve teriyaki sos *G*SOY*SE 

organic chicken, miso and teriyaki sauce 

 

sebze |
vegetable 

 

kuşkonmaz *SE*SOY*C*G*V 

asparagus 

 

 

istiridye mantarı *G*D*V*SE 

oyster mushroom 

 

 

tatlı mısır, ponzu tereyağı *D*V*SE 

sweet corn, ponzu butter 

 

 

fırınlanmış tatlı patates *G*SOY*V*SE 

baked sweet potato 

 

pirinç|rice 
 

buharda pirinç *SE*VEGAN 

steamed rice 

 

sebzeli kızarmış pirinç *G*SE*VEGAN 

fried rice with vegetables 

 

karidesli kızarmış pirinç *CR*G*SE 

fried rice with shrimp 


